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/Zmrzlina

ROSMXRINo@

Cokoladova
zmrzlina

Cas pripravy: 8 mintt
Celkovy ¢as: 45 - 80 minut

INGREDIENCIE

- Smotana na Slahanie: 480 ml

« PInotuéné mlieko: 240 ml

« Biely krystalovy cukor: 80 g (obsah cukru musi byt viac ako 6 % z celkového
mnozstva ingrediencii)

. Cokoladové kusky: 120 g (pred pridanim do zmesi Uplne roztopte)

POSTUP

1. Pripravte a odmerajte vietky ingrediencie.

2. Vsetky ingrediencie dékladne premiesajte a zmes nalejte do stroja.

3. Zvolte rezim ICE CREAM. Pre najlepsie vysledky pouzite predvolené alebo
odporucané nastavenie teploty a v pripade potreby ho upravte.

4. Podavajte, ked zmes dosiahne nastavenu teplotu alebo pozadovanu
konzistenciu.

pozndmka

Zmrzlina pripravend v tomto stroji ma jemna, hladku
konzistenciu podobnu to¢enej zmrzline a nebude taka
pevnad ako tradi¢nd zmrzlina pripravend v mraznicke.

UPOZORNENIE

Nemerite prednastavené nastavenia, kym nebudu vydané vietky
mrazené napoje. Pomoze to zabezpedit jednoduchsie Cistenie.



- Jahodova

ZMmrzlina

Cas pripravy: 8 mintit
Celkovy Cas: 45 - 80 minut

INGREDIENCIE

- Smotana na Slahanie: 480 ml

« PInotuéné mlieko: 240 ml

- Biely krystalovy cukor: 80 g (obsah cukru musi byt viac ako 6 % z celkového
mnozZstva ingrediencii)

. Cerstvé jahody: 200 g (umyte, odstrante stopky, potom odstavte)

POSTUP

1. Nalejte mlieko, smotanu na Slahanie, biely kryStalovy cukor a jahodovu Stavu do
slush stroja. Ingrediencie méZete najprv aj zmiesat a potom naliat zmes do stroja.
2. Zvolte rezim ICE CREAM. Pre najlepsie vysledky pouzite predvolené alebo
odporucané nastavenie teploty a v pripade potreby ho upravte.

3. Nechajte zmes miesat 30 - 60 minut, kym nebude makka a krémova.

4. Podavajte, ked zmes dosiahne nastavenu teplotu.

TIP

Pri pouziti rezimu MILKSHAKE alebo SLUSH vydajte obsah do 30 minut po
dokonéeni programu, aby sa predislo nadmernému peneniu.

/Zmrzlina

pozndmka

Zmrzlina pripravend v tomto stroji ma jemna, hladku
konzistenciu podobnu to¢enej zmrzline a nebude taka
_ - pevnad ako tradi¢nd zmrzlina pripravend v mraznicke.

UPOZORNENIE

Nemerite prednastavené nastavenia, kym nebudu vydané vietky
mrazené napoje. Pomoze to zabezpedit jednoduchsie Cistenie.




/Zmrzlina

Klasicka
vanilkova
zmirzlina

Cas pripravy: 8 minit
Celkovy Cas: 45 - 80 minut

INGREDIENCIE

- Smotana na Slahanie: 480 ml

« PInotuéné mlieko: 240 ml

- Biely krystalovy cukor: 80 g (obsah cukru musi byt viac ako 6 % z celkového
mnozZstva ingrediencii)

. Cisty vanilkovy extrakt: 2 ¢ajové lyzicky

- Vaje&né zitky: 5

. Stipka soli

POSTUP

1.V hrnci zmieSajte smotanu na Slahanie, plnotu¢né mlieko, 40 g cukru a Stipku
soli. Zohrievajte na strednom ohni, kym sa neza¢ne dvihat para a okolo okrajov sa
nevytvoria malé bublinky. Nenechajte zovriet. Odstavte z ohna.

2.V miske vyslahajte Zitky a 40 g cukru, kym zmes nezosvetlie a nezhustne.

3. Teplu smotanovi zmes pomaly prilievajte do Zitkovej zmesi za neustaleho
Slahania. Potom zmes vlejte spat do hrnca.

4. Varte na nizkom ohni za neustaleho mieSania 6 - 8 minut, kym zmes nezhustne
a neobali zadnu stranu lyzice.

5. Vmiesajte vanilkovy extrakt. Zmes prelejte do nadoby, prikryte potravinovou
féliou a nechajte Uplne vychladnut.

6. Vychladnutu zmes nalejte do stroja na vyrobu ladovej drte. Neprekrocte
maximalnu kapacitu 1 liter.

7. Zvolte rezim ICE CREAM. Pre najlepsie vysledky pouzite predvolené alebo
odporucané nastavenie teploty a v pripade potreby ho upravte.

8. Podavaijte, ked' zmes dosiahne nastavenu teplotu alebo poZzadovanu
konzistenciu.

UPOZORNENIE

Nemernite prednastavené nastavenia, kym nebudu vydané vsetky
mrazené napoje. Pomoze to zabezpedit jednoduchsie Cistenie.

ROSMXRINO®




Zmrzlim N
vyrobena z prasku
natocenu zmrzinu

Cas pripravy: 8 mintit
Celkovy cas: 45 - 80 minut

’ INGREDIENCIE
. Prasok na tocenu zmrzlinu
[ )

« Pitna voda (teplota vody: 40°C - 60°C)

POSTUP

N 1. Zmiesajte prasok na toc¢enu zmrzlinu s pitnou vodou v pomere 1 diel prasku
h na 3 diely teplej vody (ak pouzivate komercény prasok na zmrzlinu, riadte sa
E odporuc¢anym pomerom miesania na obale). Pre krémovejsiu chut mézete

pridat az 300 ml plnotu¢ného mlieka. Dékladne premiesajte v Cistej nadobe.

Neprekroc¢te maximalnu kapacitu 1,3 L.
2. Nechajte zmes odstat aspor 15 minut. (Ochladenie zmesi na 4°C pred
> - pouzitim moze skratit as pripravy.)
3. Nalejte odstatu zmes do stroja.
4. Zvolte rezim ICE CREAM. Pre najlepsiu texturu zacnite s predvolenym
: nastavenim tvrdosti O. Nastavitelny rozsah je O - 2. VysSie nastavenia vytvoria

pevnejsiu texturu, ale vyzaduju dlhsi ¢as spracovania.
5. Nechajte zmes miesat 45 - 80 minut. Ked'sa indikator tvrdosti prestane

) menit, to¢ena zmrzlina je pripravena na podavanie.
H-.IJ /
poznamka

, Zmrzlina pripravend v tomto stroji ma jemna, hladku
S konzistenciu podobnu to¢enej zmrzline a nebude taka
N

pevnad ako tradi¢nd zmrzlina pripravend v mraznicke.

UPOZORNENIE

Nemerite prednastavené nastavenia, kym nebudu vydané vietky
mrazené napoje. Pomoze to zabezpedit jednoduchsie Cistenie.




Cadova drt
70 sladeného
napoja

<C6H<ovy Cas: 30 - 60 mimit)

INGREDIENCIE

- Sladené napoje s obsahom cukru nad 6 %, napriklad cola, Fanta,
Sprite alebo podobné nealkoholické napoje

- Nepouzivajte napoje obsahujuce pevné castice (napr. kdsky
ovocia, duzinu alebo Zelé)

POSTUP

1. Nalejte napoj do pristroja na ladovu drt. Minimalny objem: 0,4 [;
maximalny objem: 1,3 I. Pre najlepsie vysledky naplrite nadobu ¢o
najblizsie k1,3 1.

2. Zvolte rezim SLUSH. Pristroj bude automaticky pracovat's
predvolenym nastavenim tvrdosti pre optimalnu texturu. V pripade
potreby je mozné uroven tvrdosti nastavit od O do 9.

3. Podavajte, ked' napoj dosiahne nastavenu teplotu a konzistenciu
ladovej drte.

.

Pre najlepsie vysledky napoj pred
naliatim do pristroja vychladte.

UPOZORNENIE

Z napojov bez cukru a z Cistej vody sa v tomto rezime neda pripravit ladova drt. Namiesto
toho pouzite rezim LIQUID COLD DRINK. Nemerite prednastavené nastavenia, kym sa
nevydaju vSetky mrazené napoje. Pomoze to ulahdit nasledné Cistenie.
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Alkoholicka
adova drt

(Celkovy Cas: 30 - 60 mimﬁt)

INGREDIENCIE

- Alkoholické napoje s obsahom alkoholu 1,5 % -16 %
- Pre najlepsie vysledky pouzivajte napoje, ktoré obsahuju aj dostatok cukru

POSTUP

1. Nalejte napoj do zariadenia. Minimalna kapacita: 0,4 L; maximalna kapacita:
1,3 L. Pre najlepsie vysledky naplnite nadobu ¢o najblizsie k1,3 L.

2. Zvolte rezim SLUSH. Zariadenie bude automaticky pracovat s predvolenym
nastavenim tvrdosti pre optimalnu texturu. V pripade potreby je mozné
upravit uroven tvrdosti od O do 9.

3. Podavajte, ked' napoj dosiahne nastavenu teplotu a konzistenciu.

Pre najlepsie vysledky napoj pred
naliatim do pristroja vychladte.

UPOZORNENIE

Z napojov bez cukru a z Cistej vody sa v tomto rezime neda pripravit ladova drt. Namiesto
toho pouzite rezim LIQUID COLD DRINK. Nemerite prednastavené nastavenia, kym sa
nevydaju vSetky mrazené napoje. Pomoze to ulahdit nasledné Cistenie.
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Kavova
adova dr

(Celkovy Cas: 30 - 60 mimﬁt)

INGREDIENCIE

- Napoje na baze kavy (sladené kadvové napoje funguju najlepsie)

POSTUP

1. Nalejte napoj do zariadenia. Minimalna kapacita: 0,4 L; maximalna
kapacita: 1,3 L. Pre najlepsie vysledky naplrite nadobu ¢o najblizsie k1,3 L.
2. Zvolte rezim SLUSH. Zariadenie bude automaticky pracovat's
predvolenym nastavenim tvrdosti pre optimalnu texturu. V pripade
potreby mozno uroven tvrdosti upravit od O do 9.

3. Podavajte, ked' napoj dosiahne nastavenu teplotu a konzistenciu.

Pre najlepsie vysledky napoj pred
naliatim do pristroja vychladte.

UPOZORNENIE

Z napojov bez cukru a z Cistej vody sa v tomto rezime neda pripravit ladova drt. Namiesto
toho pouzite rezim LIQUID COLD DRINK. Nemerite prednastavené nastavenia, kym sa
nevydaju vSetky mrazené napoje. Pomoze to ulahdit nasledné Cistenie.
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